
卵・小麦・乳

柔らかな牛フィレ肉と、鰆のポワレを一皿に。

生クリームと檸檬の『シャンティ』は、滑らかな口当たり。

ディルの香り、ジェノベーゼともマッチして、

鰆の美味しさを引き立たせます。

春の訪れを感じる一皿。是非、ご堪能ください。

・牛フィレ肉のロースト、
　鰆のポワレ　ソースシャンティ
・本日のスープ
・ライスまたは八穀米またはパン
・コーヒーまたは紅茶

牛フィレ肉のロースト

鰆のポワレ 蒼
春

￥3,190（税込）



牡蠣フライセット
本日のスープ /ライスまたは八穀米またはパン

コーヒーまたは紅茶 付

￥2,420税込

卵・乳・小麦

Fried oyster / Today's  soup / Rice or bread and coffee or tea (hot or ice)

牡蠣の旨みを細かく軽い衣で閉じ込め

丁寧にフライにしました

牡蠣フライセット

Fried oyster set



海老のグラタンプレート

人気洋食料理とハンバーグ、蟹クリームコロッケを一皿に

Shrimp gratin macaroni

メイン料理
増量出来ます
プラス￥220

￥1,980

コーヒーまたは紅茶
Coffee or tea (hot or ice)

おすすめランチメニューに付きます

卵・乳・小麦・えび・かに

ビーフカレープレート
Beef curry ￥1,980卵・乳・小麦・かに・落花生

野菜と牛肉の旨みを溶かし込んだ欧風カレーこんがりと焼けたバターの風味が特徴のグラタンです

税込 税込

Shrimp napolitan spaghetti(ketchup sauce)
Hamburg steak and crab cream croquette
卵・乳・小麦・えび・かに

ナポリタンプレート  ￥1,870
海老を贅沢に使った当店の人気メニュー

税込

おすすめランチメニュー

Recommended lunch menu




