
芳醇な脂と赤身の旨みが絶妙に調和したアベル黒豚の肩ロースを
贅沢に 200g 使用。
にんにく醤油にバルサミコとポルト酒を加え、
奥行きのあるコクを引き出しました。
りんごのバターソテーはほのかな甘みとビターな香ばしさを添え、
まろやかなクリームドスピナッチが余韻を優しく包み込みます。

卵・乳・小麦
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本日のスープ /ライスまたはパン /
コーヒーまたは紅茶　付

￥3,850（税込）



ナポリタン
増量出来ます
プラス￥220

コーヒーまたは紅茶付
Coffee or tea (hot or ice)

Shrimp napolitan spaghetti(ketchup sauce)
Hamburg steak and crab cream croquette
卵・乳・小麦・えび・かに

ナポリタンプレート  ￥2,200
ナポリタンとハンバーグ、蟹クリームコロッケを１皿に

税込

おすすめランチメニュー
Recommended lunch menu

平 日
限 定

小さな彩りサラダ

税込￥550
Small vegetable salad

steak rice

卵・乳・小麦

サーロインステーキライス  ￥2,640
単品と同じサーロインステーキを特別価格でお試しいただけます

税込




